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Historien om mejerisyren fra Karby
Andelsmeijeri og Chr. Hansens guldgrube

Meijeriernes behov for syrevaekkere i slutningen af 1900-tallet blev startskuddet for
virksomheden Chr. Hansens succes, men nogle mejerier fremstillede og forhandlede

ogsé deres egne mejerisyrer med stort held.

Med pasteuriserings-loven af 1898 blev
det pabudt mejerierne at pasteurisere
fladen til smorlavning. Mejerierne kunne
derfor ikke l&2ngere anvende selvsyrning.
Man gik i stedet over til at syrne kaerne-
fladen med kaernemaelk fra forrige dags
smorproduktion. Denne karnemalks-
syrning var selvsagt behaftet med stor
usikkerhed. I stedet fremkom en raekke
handelssyrevaekkere fra forskellige fir-
maer med virksomhederne Chr. Hansen
Lab. og Blauenfeldt & Tvede i spidsen.
Ogsa en del mejerier fremstillede og
forhandlede deres egne "mejerisyrer”.
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[seervar Tistrup Andelsmejeri ved Olgod
i Vestjylland og Karby Andelsmejeri pa
Mors beromte for deres mejerisyrer. Pa
begge mejerier havde man ved hjalp af
en god keernemalk opndet at fremstille
en god og stabil syrevaekker eller drifts-
syre, som de blev kaldt.

Mejerisyren fra Karby
Andelsmejeri

Historien bag mejerisyren fra Karby An-
delsmejeri er som folger: Karby Andels-
mejeri startede i 1893. Forinden var der
etableret et feellesmejeri pd Hvidebjerg-

gard 11882, som 11889 blev omdannet
til et andelsmejeri. Da mejeriet i Karby
startede 1 1893 blev malkeleverancen
overflyttet dertil sammen med mejeri-
ets bestyrer N.J. Nielsen, der blev den
forste mejeribestyrer pa det nve Karbv
Andelsmejeri. 1 1908 blev han efterfulgt
af Hans Kryger, som var mejeribestyrer

pa Karby Andelsmejeri indtil slutningen
af 1930erne. (1,2)

Det blev en guldmedalje!

Driftssyren fra Karby Andelsmejeri blev
meget beromt i mejerikredse i Danmark.
Herom beretter min navnebror, smeor-
mejerist Jens Martin Stenwei 1 bogen
'Fra det gamle mejeri' af Claus Bjorn:
"Til den store smoerudstilling 1 1933 pa
Forsegslaboratoriet blev der bestilt en
ny handelssyre. Da den ankom, syntes

jeg, vor egen syre var bedre. Derfor

haldte jeg uden mejeribestyrer Hans
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Krygers viden den nye syre ud og fyldte
de rengjorte glas op med vor egen syre.
Da den skulle benyttes, kom mejeribe-
styreren selv for at tilsaette den til mo-
dersyren. - Smorret blev lavet, smagt
pd og afsendt til udstillingen. Det blev
til en guldmedalje”. (3)

Jens Martins heldige hand
Den dag resultatet kom, forlengede
mejeribestyrer Hans Kryger, som var
meget indremissionsk, bordbennen med
10 minutter, hvor Kryger takkede Gud
fordet fine resultat. Jens Martin skriver,
at mejeribestyreren hellere skulle have
takket ham, for det var trods alt hans
hand, der var blevet ledt og styret den
rette vej. (3)

Senere blev mejeribestyrer Hans Kry-
ger klar over, at mejeriet havde en guld-
grube 1 mejeriets egen syre, og salget af
Karby Andelsmejeris syrevakker blev
en stor artikel helt op til vor tid. Senere
blev det nemlig til endnu en guldme-
dalje, flere solv- og bronzemedaljer og
diplomer. (1) Sa det var ikke s underligt,
at mejerisyren fra Karby Andelsmejeri
blev beremt for sin stabilitet og robust-
hed overfor bakteriofager. Alt sammen
takket vaere Jens Martins hand og ikke
Guds hdnd, som mejeribestyrer Hans
Kryger 1 forste omgang troede.

Chr. Hansens
virksomhedsvej

De fleste virksomheder, der vokser op
sundt og staerkt, er i reglen begyndt
smat. Det gaelder ogsa Chr. Hansen
A/S. 11874 startede farmaceut Chr. D.
A. Hansen virksomheden baseret pa
sin egen specielle tilgang til at drive en
virksomhed. En tilgang som stadigvaek
er geldende i Chr. Hansen A/S mere
end 140 ar senere. Dengang blev virk-
somheden baseret pa Chr. D.A. Hansens
videnskabelige arbejde og folgende fire
hensyn og forpligtelser - principper som
virksomheden stadig straeber mod: 1)
Vore kunder, 2) Medarbejdere, 3) Kon-
kurrenter og 4) Aktionarer.

"Forst har vi Hensyn at tage til og
Forpligtelser overfor vore kunder, baade
de endelige Forbrugere og de Kebmand
og Repraesentanter, som Mellemmand
mellem forbrugerne og os. Dertil horer

NR. 20

Karby Andelsmejeri pa Mors

forst og fremmest, at vi fremstiller og
leverer vore Praeparater, naar Kunderne
har Brug for dem og af saa hej Kvalitet
1enhver Henseende, som det overhove-
det er os muligt. Kunst og Videnskab,
Teor1 og Praksis maa arbejde sammen
for at naa det ypperste Resultat.” (4).

Starterkulturer blev et
forretningseventyr

[ 1890 udsendte Professor Storch sin
18. beretning fra Forsegslaboratoriet:
"Nogle Undersogelser over Flodens
Syrning”, hvori han berettede om sin
rendyrkning af den aromadannende
malkesyrebakterie N.18. Chr. D.A.
Hansen ansatte Prof. Storchs assistent,
Cand. Krayenbiihl til at udvikle en me-
tode til fremstilling af en syrevakker.
Denne metode, sa fin og videnskabelig
den end var, viste sig imidlertid ikke at
virke godt sammenlignet med danske
mejeriers egne syrevakker. I udlandet
gik det meget bedre og 11893 begyndte
det forretningseventyr, som idag udger
hovedparten af Chr. Hansens omsaet-
ning, nemlig starterkulturer. Meget se-
nere 11974 blev Direct Vat Set® (DVS®)
kulturerne introduceret, hvor mejeri-
erne kunne tilsaette starterkulturerne
direkte til maelken og undga fordyrende,
besvearlige og usikre handtering inden.

Sadan solgte Chr. Hansen syrevak-
kere i de gode gamle dage.

Chr. Hansen A/S og Karby
Mejeri krydser spor

For at opna de bedste starterkulturer
har Chr. Hansen altid sogt efter egnede
kilder, dengang som i dag. En vigtig
kilde har veeret de syrevaekkere, som
blev anvendt til blandt andet den hojt
estimeret smorproduktion, som Dan-
mark blev kendt for rundt om i1 verden
og stadigvaek er den dag i dag i form af
Lurpak. Nogle mejerier var kendt for
at have bedre syrevakkere end andre,
som eksemplet fra Karby. I 1979 over-
tog Chr. Hansen den meget succesfulde
starterkultur 'Flora Danica’. I dager den
blandt Chr. Hansens bedst salgende
starter kulturer. [ 1984 indsamlede Chr.
Hansen en raekke syrevaekkere fra dan-
ske mejerier heriblandt syrevaekkeren
fra Karby Andelsmejeri pa Mors. Ogsa
den er blandt de bedst s@lgende starter
kulturer 1 dag hos Chr. Hansen A/S.

Bade 'Flora Danica’ og 'Karby-syren'
er fortsat en guldgrube til udvikling
af nye starterkulturer. Begge kulturer
danner basismateriale for udviklin-
gen af eXact® kulturerne, som i dag
bruges over hele verden til smetana i
Rusland, kernemelk i Kina, fromage
frais 1 Frankrig, kefiri Finland, flodeost
1 Polen og meget, meget mere.

Pa trods af at Karby Andelsmejeri
lengst er lukket, lever anden videre i
'Karby-syren'og er med til at levere gode,
sunde og velsmagende mejeriprodukter
1hele verden i form afeXact® kulturerne
fra Chr. Hansen A/S.
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