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Mejeriuddannelse i dag

Det arhundrede vi forlader

De 3 ngglebegreber, der bedst beskriver den

vaesentligste teknologiske og forskningsmaes-

sige udvikling, der er sket inden for mejeriud-

dannelserne gennem de sidste 20 ar af det 20.

arhundrede, er:

1) ZAndring fra mejeriskole til jord til bord-
center (synergieffekten).

2) Dget kvalitet og produktvariation.

3) Informationsteknologiens fremmarch.

Andring fra mejeriskole til jord til bord-
center:

Den fremsynede beslutning om at samle
mejeriuddannelserne i et center og opfgre et
mejeri, der specifikt skulle bruges til treening
af alle kategorier af mejeribrugets folk, fik
vidtraekkende betydning. Mejeribruget fik sit
uddannelsescenter.

Med hjelp fra mange organisationer og
myndigheder lykkedes det at opbygge et ef-
fektivt uddannelsesmiljp. Meget nyt kom til,
men forankret i 110 rs mejeriundervisnings-
erfaring. Princippet om, at hoved og haender -
teori og praktik ngje skulle veere i dialog med
hinanden, blev bibeholdt og fastholdt. De
faglige organisationer var bannerfgrere for
ideerne. Nyhedsmeengderne og forandrings-
hurtigheden tiltog, og kravene til undervis-
ningen var mangfoldige — indholdsmaessigt

sével som organisatorisk. Den gode vind —
forandringens vind bleeste og bragte mange
tiltag med sig. Et &g i kurven? Kun én kar-
rusel! Ideen om, at mejeriundervisning skulle
sikres gennem et samarbejde med tilstgdende
interessefelter, blev udtaenkt.

Jord til bord-filosofien tog sin begyndelse
for 20 4r siden. Jordbrugsafdeling, hotel- og
restaurationsskole, laboratorieafdeling og tek-
nisk gymnasium er alle affgdt af denne ide.
Dalum tekniske Skole blev siledes et center
for »den hvide og grgnne brigade«.

Det internationale aspekt blev en stor in-
tegreret del. De gamle FAO-relationer op-
hgrte — Danida og internationale firmaer tog
over. Utallige kurser og kontakter world-wide
blev til stor inspirationskilde, og kraevede
kvalitet, fleksibilitet og udsyn af skolen.

Oget kvalitet og produktvariation:

I de sidste 20 &r har mejeriundervisningen
veret staerkt praeget af kvalitetsbegrebet.
Nasten alle mejerier er blevet 1SO-9000-
kvalitetscertificeret. Samtidig er der kommet
mere fokus p4 alle de blgde vardier som kva-
litetsbevidsthed, kvalitetsstyring, miljgsty-
ring og arbejdsmiljg. Det har betydet, at en
stor part af undervisningen ogsd er kommet
til at handle om disse veerdier, i stedet for at
fokusere pé arbejdsmetoder og -indhold.

[ 1960-erne og 1970-erne var hovedpro-
duktionen smgr, ost, k-mzelk og skummet-
meelkspulver med stor vaegt p& smgr og bulk-
varer. | dag har mejerierne en meget stgrre
produktrigdom med et veald af speendende
oste og en variantrigdom inden for de andre
mejeriprodukter, som man ikke har set tidli-
gere. Man er ogsd begyndt at fremstille »funk-
tionel food«, samt speendende ingredienser
udfra maelk til anvendelse i andre fgdevarer.
Det er klart, at det stiller helt andre krav til
en forstdelse af kemien, bioteknologien og
produktteknologien end det gjorde tidligere.

Informationsteknologiens fremmarch:
Medarbejderne pa danske mejerivirksomhe-
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der skal vere dygtigere end deres kolleger i
andre lande — for dansk mejeriindustri skal af-
seette 70% af, hvad de producerer til eksport.
Det betyder, at de skal vaere konkurrencedyg-
tige, ndr det geelder teknologi og have evne
til at aflese markedet og gennemfgre foran-
dringer hurtigere og mere effektivt end kon-
kurrenterne.

Informationsteknologien er et vigtigt ele-
ment i denne udvikling, og det er en udvik-
ling, der g&r meget hurtigt pa alle felter. I dag
—og selvsagt i endnu hgjere grad i fremtiden —
er evnen til at bruge moderne informations-
teknologi afggrende for de unges muligheder
for at klare sig i mejeribruget. Det er selvfgl-
gelig ikke den eneste forudszetning, men det
er en ngdvendig forudsaetming.

Forventninger til det nye artusinde

De 3 ngglebegreber, der bedst beskriver for-
ventningerne til det nye artusinde i forbin-
delse med mejeriuddannelserne, er:

1) Dget internationalisering.
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2) Livslang leering.
3) Bevaring af mejeriuddannelserne.

Oget internationalisering:

[ samarbejde med Arbejdsmarkedets Center for
Internationale Uddannelsesaktiviteter startede
Dalum tekniske Skole i januar 1999 et efter-
uddannelsesforlgb for lerere, der underviser
pa mejeriteknikeruddannelsen. Dette efter-
uddannelsesforlgb indebarer udstationering i
nogle dage/uger p4 uddannelsesinstitutioner i
andre europziske lande. Formélet med en
sadan udstationering er dels at give lzererne et
uddannelses- og sprogmaessigt lgft, udvikle
neermere samarbejdsrelationer, samt afdaek-
ke, hvorvidt der fremover er mulighed for at
udveksle leerere mellem udenlandske institu-
tioner og Dalum. Derved kan der indarbejdes
en faglig international dimension i mejeriud-
dannelserne.

Dansk mejeribrug er meget internationalt
orienteret. Det er derfor ogsé vigtigt, at med-
arbejderne er internationalt mindede. Det
betyder, at der stilles krav om nye kvalifikati-

Medarbejdere
pd danske me-
jerivirksomhe-
der skal vaere
dygtigere end
deres kolleger i
andre lande.
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Udfordringen
liggeriat
omstille
produktionens
mange led til
at kunne
efterkomme
behovet for
hgjlwalitets-
produlcter.

24 NR.1

oner, at man fx kan arbejde selvstzendigt i
projektgrupper pi tveaers af geografiske af-
stande og have forstéelse for kulturens betyd-
ning i forhold til et konstruktivt samarbejde.

Livslang lzering:

Behovet for mejerist-, mejeritekniker- og me-
jeriingenigruddannet arbejdskraft i mejeriin-
dustrien forventes at vare stigende i det nye
artusinde. Bevaegelsen hen imod en bedre ud-
dannet arbejdsstyrke i mejeriindustrien er
meget tydelig — idet der i den forlgbne 20-ars
periode har veret en stigende efterspgrgsel
efter et bedre og mere omfattende uddannet
personale.

Rekrutteringssituationen for mejeriomra-
det ser imidlertid dyster ud. De faldende ung-
domsédrgange, de gvrige industriers og fagom-
riders stigende efterspgrgsel efter en bedre
uddannet arbejdsstyrke har gget konkurren-
cen om de unge, der kommer fra folkeskolen
og gymnasierne. Samtidig er interessen for et
job i industrien blandt unge mennesker fal-
dende. Det betyder, at det i det nye &rtusinde
bliver endnu vigtigere end tidligere at efter-
uddanne den bestdende arbejdskraft. Livslang
lzering er mere aktuel end nogensinde.

Bevaring af mejeriuddannelserne:

Det har gennem mange ar vaeret det traditio-
nelle, at den specialistuddannelse, som var
ngdvendig for det teknisk uddannede perso-
nale pd mejerierne rundt om i verden, foregik
pd mejeriskoler og pd universiteternes mejeri-
fakulteter. [ de senere ar er der imidlertid i det
ene land efter det andet, sket det, at mange af
de forskellige skoler og universiteter har send-
ret deres undervisning i retning af en mere

generel undervisning i levnedsmiddeltekno-
logi eller levnedsmiddelvidenskab.

[ Danmark har vi indtil nu kunnet bevare
béde mejerist-, mejeritekniker- og mejeriin-
genigruddannelserne intakte. Begrundelsen
og ngdvendigheden heraf er, at en af hoved-
forskellene mellem Danmark og andre le-
dende mejerilande er, at Danmark eksporte-
rer ca. 70% af sin mejeriproduktion. Det be-
tyder, at dansk mejeribrug mé vaere gearet til
at eendre produktsortimentet meget hurtigt
for at kunne mgde kravene fra eksportmarke-
derne.

Fra 2001 treeder en ny reform af alle er-
hvervsuddannelser i Danmark i kraft. Efter en
hard kamp fra erhvervets og de faglige organi-
sationers side er det lykkedes at bevare meje-
ristuddannelsen ogsé efter 2001 som en selv-
steendig erhvervsuddannelse.

Allerede fra 1. juli 2000 traeder en ny
KVU-reform i kraft (kort videregdende ud-
dannelse). Den betyder, at mejeriteknikerud-
dannelsen bliver en erhvervsakademiuddan-
nelse. Akademiuddannelserne er 2-&rige. Ad-
gangskravet er enten en mejeristuddannelse
eller en studentereksamen. Der er ingen tvivl
om, at der bliver tale om en ny og meget
speendende uddannelse, og der vil ogsd i
fremtidens mejeribrug blive brug for mange
mejeriteknikere — uanset om de har en faglig
eller en gymnasial baggrund.

Den stgrste bekymring koncentreres om-
kring mejeriingenigruddannelsen. I 1999 var
der kun 5 studerende, der tilmeldte sig forkur-
set til mejeriingenigruddannelsen. Fremti-
dens chance for mejeriingenigruddannelsen
ligger helt klart i, at en raekke af de stude-
rende, der i fremtiden valger at blive mejeri-
teknikere gennem den 2-arige akademiud-
dannelse p& Dalum, veelger at studere videre
pa mejeriingenigrstudiet p4 Den Kgl. Veteri-
naer- og Landbohgjskole.

Afslutning

De seneste 20 &rs udvikling, hvad angir den
generelle internationale markedsmzessige ud-
vikling har betydet, at mejerierhvervet i dag
befinder sig i en 4ben og fri konkurrencesitua-
tion, hvor udfordringen iszr ligger i at om-
stille produktionens mange led til at kunne
efterkomme det internationale markeds be-
hov for hgjkvalitetsprodukter. En udfordring
og udvikling som kraever uddannelse og atter
uddannelse i det nye &rtusinde. ™
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